
Omschrijving Kast Aantal

  Afwasproduct B 12
  Aluminium schotels (40 x 28 cm) B 10 30
  Blikopener B 17 / L3 1
  Bloemstrooier B 14 1
  Broodmes groot B 17 / L3 1
  Champagneglazen A 7 12
  Dessert- of cocktailglas A 9 100
  Dessertborden A 2 200
  Dessertvorken B 6 / L3 200
  Diepe borden B 9 160
  Diepe borden B 10 40
  Filters voor koffieperculator B 25 1
  Friteuse dubbel merk Fritel B 24 1
  Friteuse enkel merk FriFri B 24 1
  Garde 27 cm B 19 / L5 1
  Garde 34 cm B 19 / L5 2
  Glazen cava A 7 12
  Glazen kommen ø 23 cm B 10 10
  Glazen rode wijn A 9 12
  Glazen schaaltjes A 9 25
  Glazen witte wijn A 7 12
  Grote borden (onderborden) B 27 22
  Ijsschepper aluminium B 17 / L3 1
  Karaf 1 liter A 8 4
  Karaf 1/2 liter A 8 6
  Kleine vorken (dessert) B 6 / L3 200
  Klopper 27 cm B 19 / L5 1
  Klopper 34 cm B 19 / L5 2
  Koekenpan ø 25 cm B 22 2
  Koekenpan ø 30 cm B 22 2
  Koffielepels B 15 1
  Koffieperculator groot 80 tassen B 26 2
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  Koffieperculator klein 50 tassen B 25 1
  Koffiepotten aluminium A 1 15
  Koffietassen A 2 40
  Koffietassen A 1 160
  Kookpot groot alu ø 35 - H 35 B 29 1
  Kookpot groot metaal ø 43 - H 43 B 28 1
  Kookpot ø 17 cm B 20 1
  Kookpot ø 20 cm B 20 2
  Kookpot ø 22 cm B 20 1
  Kookpot ø 25 cm hoog B 21 1
  Kookpot ø 25 cm laag B 21 1
  Kookpot ø 40 cm B 21 1
  Kurkentrekker B 17 / L3 1
  Maatbeker plastic 2 liter B 11 1
  Melkpotje A 3 20
  Mes groot (broodmes) B 17 / L3 1
  Mes groot (snijmes) B 17 / L3 1
  Messen B 4 / L1 200
  Onderbord soep A 4 30
  Ondertassen (koffie) A 2 200
  Perculator koffie groot 80 tassen B 26 2
  Perculator koffie klein 50 tassen B 25 1
  Platte borden B 1 100
  Platte borden B 2 100
  Pollepels (diverse maten) B 29 8
  Pureestamper B 19 / L5 1
  Sauskommen A 9 7
  Sauslepels B 19 / L5 8
  Schaar (wit en oranje) B 17 / L3 2
  Schuimlepel ø 13 cm B 19 / L5 1
  Serveerschotel aluminium 40 cm B 22 1
  Serveerschotel aluminium 45 cm B 22 1
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  Serveerschotel aluminium 50 cm B 22 1
  Serveerschotel aluminium 60 cm B 22 4
  Serveerterrine soep aluminium B 14 4
  Slazwierder (groen) B 11 1
  Snelkoker elektrisch B 11 1
  Snijmes groot B 17 / L3 1
  Snijplank (rood/hout) B 8 / L5 1
  Soepborden B 9 40
  Soepborden B 10 160
  Soeplepels B 16 / L2 200
  Soeptassen A 3 50
  Steelpannetje ø 17 cm B 20 1
  Suikerpotje A 4 13
  Taartschepper B 17 / L3 17
  Taartschotels ø 29 cm B 10 8
  Tassen A 2 40
  Vergiet (zeef) rechthoekig B 14 1
  Vergiet aluminium B 14 3
  Vergiet wit plastic B 11 1
  Vlaaischotels ø 29 cm B 10 8
  Vleesvork B 17 / L3 2
  Vorken B 5 / L2 200
  Vuilblik met borstel B 12 1
  Waterglas Chaudfontaine op voet A 5 65
  Waterglas Chaudfontaine op voet A 6 65
  Waterkoker elektrisch B 11 1
  Witte kommetjes klein A 4 5
  Zeef aluminium B 14 3
  Zeef wit plastic B 11 1

SPELREGELS  
-	 Enkel als je de Grote Keuken hebt gehuurd, krijg je toegang tot alle keuken- 
	 kasten. Je mag hieruit alle materialen gebruiken die je nodig hebt.   
-	 Alle materiaal dat je gebruikt dient achteraf proper afgewassen te worden  
	 mét warm water en afwasmiddel) én te worden afgedroogd.   
-	 De materialen moeten terug geplaatst worden in de juiste kasten zodat de 
	 huurder die na jou komt, alles netjes kan terugvinden. 

NA afloop van je activiteit:
-	 Controleer of de gastoevoer (naast het gasfornuis) is afgesloten.  
	 De gasknop moet dan in de stand ‘gesloten’ staan (haaks op de gele gasleiding).
-	 Frigo en diepvriezer in de keuken afzetten (stekker uit) en open laten staan. 
	 (vergeet niet de diepvriezer leeg te maken)
-	 Verlichting uit + buitendeuren afsluiten 
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